
Aus dem Suppenkessel
0,5 l pro Person

Broccolicremesuppe 3,80
Kartoffelsuppe
mit Einlage 3,80
oder mit Blutwurst

Gulaschsuppe
aus Rindfleisch 5,00
Blumenkohlcremesuppe 3,80
Hühnersuppe
mit Einlage 3,80
Lachscremesuppe 4,80
Gemüse- oder Gyrossuppe 4,20
Chilisuppe 3,80
Spargelcremesuppe 3,80

Weitere Suppen auf Anfrage,
auch mit Suppentopf und Brot

auf zusätzliche Bestellung

Etwas Fischiges
(kalt & warm)

Krabbensalate nach Saison 100 g 4,95
mit Früchten oder herzhaft mit Gemüse

Lachsröllchen je 2,50
gefüllt mit Frischkäse und Kräutern

Matjesvariationen je 2,50
Kräutermatjes,
Matjesfilets mit Hausfrauensoße,

Fischplatte pro Pers. 7,80
mit Graved- und Räucherlachs, Forellenfilet,
geräucherte Makrele und Heilbutt mit Senfsauce
und Sahnemeerrettich

Lachsfilet 6,80
in Sahnesauce mit Blattspinat und Reis

Rotbarschfilet 8,50
auf Blattspinat, Senfsauce und Salzkartoffeln

Verschiedene Scampi 100 g 8,50
in Aioli, Dillsauce, Garlic Knoblauchöl

Lachs-Auflauf pro Person 7,50
mit Bandnudeln, Ei und Blattspinat

Pasta
Bunte Bandnudeln „Milano“ pro Pers. 6,50
mit grünem Spargel und Käse – Schinkensauce

Käse – Tortellini pro Pers. 6,50
mit Basilikum oder Tomatensauce

Lasagne pro Pers. 6,50
mit Hackfleisch, vegetarisch mit Gemüse
oder Lachslasagne

Tortellini  „San Remo“ pro Pers. 6,50
mit Räucherlachs und Broccoli an Sahnesauce

Verschiedene Aufläufe pro Pers. 6,50
mit Kartoffeln, Maultaschen, Gemüse und Käse

Überbackenes
Schweinefilet–Auflauf pro Pers. 6,80
mit Bananen und Sahnesauce

Hähnchenbrust–Auflauf pro Pers. 5,80
mit Spätzle, Broccoli und Sahnesauce
oder Hollandaise

Nudel-Schinken Gratin pro Pers. 4,80
Broccoli-Schinken Gratin pro Pers. 4,80
Kartoffel-Schinken Gratin pro Pers. 4,80

Vitaminreich und Frisch
Reissalat
Eierspargelsalat
Farmersalat
Porree-Apfel-Salat
Krautsalat
Nudelsalat
Geflügelsalat
Bayrischer Wurstsalat
Heringssalat
Tomaten + Mozzarella
Bohnensalat
Verschiedene Rohkostsalate

Dressing nach Wahl
French-, Joghurt-, Cocktail-
oder Balsamico-Dressing 

Leckeres vom Huhn,
Schwein, Rind und Kalb

Hähnchenfilets 9,50
mit Blattspinat und Gratin-Kartoffeln

Hähnchenkeulen mit 8,00
Nudel- oder Kartoffelsalat und Dessert

Spaghetti Bolognese 8,50
mit Salat und Dessert

Putenbrust geschnitten 8,50
in Rahmsauce mit Broccoligemüse
und Kartoffel-Gratin

Kasseler 8,50
mit Sauerkraut und Püree

Schlemmersteaks vom Schwein 9,50
mit Pilzen, Röstzwiebeln und Spätzle

Spießbraten, Schweden-
oder Schweizerbraten 9,50
geschnitten in Soße mit Bratkartoffeln

Dijonbraten an Senfsoße 9,50
mit Kartoffel-Gratin

Rinderbraten Classic 9,50
mit Schwenkkartoffeln
und Broccoligemüse

Rahmgeschnetzeltes
vom Schwein, Pute oder Kalb 9,50
mit Spätzle und Salat

Burgunderbraten vom Rind 9,50
mit Gemüse-Kartoffel-Gratin

Wildgulasch 12,00
mit Spätzle

Schweinerückenbraten 9,50
in Pilz-Rahmsauce mit Salzkartoffeln und Salat

Kalbsrücken 14,50
mit Pfifferlingen in Rahmsauce mit Spätzle

Grillhaxe 9,50
mit Sauerkraut und Püree

Schweinefilet an Bananen 12,50
mit Curry-Sahne-Soße überbacken und Reis

Rinder-Gulasch 10,50
mit Spätzle und Apfelmus

Rinder-Roulade 11,50
mit Spätzle und Rotkohl

inklusive Beilagen Ihrer Wahl

Sehr geehrte Kundschaft,

die neuen Speisekarten
sind fertig.

Wir hoffen, der Umfang
unserer Karte gefällt Ihnen.

Sollten Sie Anregungen
oder Verbesserungs-
vorschläge haben, so
melden Sie sich bei uns.

Haben Sie Wünsche, die
Sie nicht auf der Karte
finden, sprechen Sie uns
an. Wir erfüllen Ihre
Wünsche gerne.

Viel Spaß und guten
Appetit wünscht Ihnen das

-TEAM

DER

PARTYSERVICE
IN DER REGION



Canapees
Vom Weiß-, Mehrkorn-,
Zwiebelbrot usw. Pro Stück

Versch. Aufschnittsorten 1,50
Versch. Käsesorten 1,50
Versch. Fischsorten 2,00
1/2 belegtes Brötchen 1,50
mit Frischwurst und Käse

Unser Italienisches Menü
Antipasti
• Parmaschinken mit Melonenschiffchen,
• Carpaccio (Rinderfilet) mit altem Peccorino,
• Vitello Tonnato (Kalbsfleisch in Thunfischsauce),
• Tomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum,

• in Knoblauch eingelegte Paprika,
• mit Frischkäse gefüllte Oliven und Tomaten,
• weißer Bohnensalat,
• Fischsalat

Pasta
• Lasagne,
• 3 verschiedene italienische Nudelsorten

mit grünem Spargel

Hauptspeisen
• Lammkeule all’italiana,
• Kaninchenschenkel in Tomatensauce
• Kartoffeln mit Blumenkohl und Bohnen

überbacken mit Gorgonzolasauce,
• Rosmarinkartoffeln
• Grüne Salate gemischt mit Gurken, Tomaten,

Mais, Möhren, Schaf- und Ziegenkäse,
• verschiedene Dressings

Formaggio
Italienische Käseplatte
Ciabatta mit und ohne Oliven

Tiramisu

Menüpreis pro Person 31,50
Auf Anfrage bereiten wir Ihnen jedes gewünschte Menü zu.

Probieren Sie unsere Lammspezialitäten (auf Anfrage).

Brunchplatten
Preis auf Anfrage

In verschiedenen Größen,
mit Fisch, Fleisch, Frischwurst, Käse,

internationalen Delikatessen und Brot.

pro Pers. ab 10,00

Desserts

Rote Grütze mit Vanillesauce 100 g 1,80
Mousse au Chocolat 100 g 1,80
Mousse Erdbeere 100 g 1,80
Obstsalat 100 g 1,80
Tiramisu 100 g 1,80
Joghurtcreme 100 g 1,80
Orangenquark 100 g 1,80
Weincreme 100 g 1,80
Vanillequark mit Früchten 100 g 1,80
Schoko- oder Vanillepudding 100 g 1,80
pro Portion 100 g

Gerne weisen wir darauf hin,
dass wir einen täglich wechselnden

Mittagstisch mit bis zu 3 unterschiedlichen
Gerichten anbieten

Öffnungszeiten:
Montag bis Samstag durchgehend von 6.00 bis 19.00 Uhr

geöffnet, sonntags nach Vereinbarung,
Neujahr geschlossen, Weihnachten und Ostern nach Vereinbarung.

Frankfurter Str. 88 · 53773 Hennef
Telefon 0 22 42 / 29 00

Telefax  0 22 42 / 8 40 68
E-Mail: info@citymetzgerei.de

Allgemeine Geschäftsbedingungen

1. Zahlungen
Alle Preise verstehen sich pro Person/Portion
und inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer von
derzeit 7 % bzw. 19 %. Alle Rechnungen sind 
ohne Skonto, Rabatte oder sonstige Abzüge zu
begleichen. Sollte sich die derzeit gültige 
Mehrwertsteuer erhöhen, so erhöhen sich die 
Bruttopreise im Angebot entsprechend.

2. Lieferung
Bei Anlieferung der Speisen muß unter Umständen mit
Verspätungen bis zu ca. 1 Stunde gerechnet werden.
Dies berechtigt nicht zur Kürzung der Rechnung.

3. Reinigung
Alle Gegenstände, die von uns geliefert werden, sind
in sauberem Zustand zurückzugeben.
Eine kleine Bitte: Benutzen Sie keine Stahlschwämme
und Scheuermittel. Sie können uns auch alles ungerei-
nigt zurückgeben, wobei Ihnen dann ein kleiner
Obolus in Rechnung gestellt wird.

4. Extra Kosten
Reinigung von Messer, Gabel, kl. Löffel, Teller und
Dessertschalen pro Gedeck 1,- Euro.
Reinigung von Thermobehältern pro Stück 2,- Euro.

5. Leihgeschirr
Das Leihgeschirr kann nach Absprache in Hennef
abgeholt werden.

Alte Karten verlieren hiermit Ihre Gültigkeit.
Stand 1. Dezember 2007
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GUTEN APPETIT

Das

-TEAM

WÜNSCHT

GUTEN APPETIT

Schnitzelecke
Schnitzel
mit Jäger-, Rahm-
oder Zigeunersauce 6,50
Schnitzel “Hawaii“
von Pute oder Schwein 6,50
mit Ananas und Käse

Schnitzel mit Tomate
und Mozzarella überbacken 6,50
Cordon Bleu 6,50
mit Käse und Kochschinken

Etwas Kleines
Schnitzel klein oder groß 1,80 – 3,80
Hähnchenschnitzel 4,50
Frikadellen 1,50
Leberkäse
mit und ohne Zwiebeln 100 g 1,60
Leberkäse „Pizza“ 100 g 1,80
Leberkäse „Hackbraten“ 100 g 1,80
Hähnchenkeulen 2,50
Schweinefilet 100 g 4,50
Chickenwings 1,80

Unsere Beilagen ...
Gratin-Kartoffeln, Bratkartoffeln,

Pariser Kartoffeln,
Spätzle, Bandnudeln, Schupfnudeln,

Knödel, Reis, Kartoffelpüree,
Rotkohl, Sauerkraut

Wirsinggemüse, Speckbohnen,
gemischtes Gemüse und Salate

Vegetarisch


